LA CUCINA LIBERA Dl
PODERE _BELVEDERE E
UNA CUCINA CHE NON
HA BISOGNO DI UN
RIFERIMENTO STILISTICO
PER ESSERE DEFINITA. E
UNA CUCINA CREATIVA,
SCHIETTA E VERACE, IN
CUI MATERIE PRIME,
TECNICHE, RICETTE E
RICERCA PARLANO DI UN

MONDO | CUl LIMITI
E CONFINI  POSSONO
ESSERE SUPERATI.

LA CUCINA LIBERA E
VISIONE, E OSARE.
E COME UN DISEGNO A
MANO LIBERA
SU UN FOGLIO BIANCO.
E RICERCA CONTINUA

DEL GUSTO
E Dl NUOVE IDEE.
PARLA DI UN MONDO
SENZA CONFINI.

PODERE BELVEDERE




| DEGUSTAZIONE

Si intende per tutto il tavolo

La Fiducia ci aiuta a rendere realmente
dinamico e sostenibile il menu, che sara
sempre nuovo ogni volta che verrai.

“Pensa, credi, sogna e osa.”
WALT DISNEY

SEME

Totalmente vegetale. Basato sulle nostre
coltivazioni e vegetali selvatici.

110

LA CARTA

Minimo due portate a persona

CELLULA

Un menu basato sul tempo, LE CARNI e
gli enzimi. La nostra massima ricerca.

Affettati , Formaggi e Giardiniere
50
Cervello e Rognone 30

Pesca “Regina di Londa”, cagliata di capra

150
Possibilita di assaggio bistecca in
aggiunta ai menu.
Per persona. Secondo le carni disponibili 25

30

Risotto Sottobsoco “acido e dolce”

30

Bottone di castagne, brodo di funghi, Sake

30

Tagliatella ragu di Capra 30
Melanzana e Fico 30

Cinghiale alla brace 40

Assaggio Vacca Vecchia 40

Assaggio Cavallo Vecchio 40

Per allergie o intolleranze si richiede di
comunicarle almeno 24 ore prima della vostra
prenotazione.

Bistecca Intera
taglio che include osso e grasso
15/I'etto

| DOLCI
Girella di sfoglia con crema inglese
15
Torta di solo riso fermentato
Come se fosse cioccolato\
15
Lime muffato
15
Coperto
include acqua e pane
10
Caffé
3

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di
prodotti che provocano allergie o intolleranze sono
disponibili rivolgendosi al personale in servizio. Ove

necessario alcuni prodotti sono stati sottoposti a

processo di abbattimento a temperature negative.



